Anexa 6.2.2 - Cerere de oferti (CO-S)

Proiectul privind Invatdmantul Secundar (ROSE)

Schema de Granturi pentru Universitati- SGCU -PV (Programul de vara tip punte)

Beneficiar: Universiatea Tehnica ,,Gheorghe Asachi”din lasi / Facultatea de Inginerie Chimica si
Protectia Mediului "Cristofor Simionescu”

Titlul subproiectului: Experimenteaza si Descopera Fascinatia Studentiei - EDFS

Acord de grant nr. 326/SGU/PV/I11 din 18.06.2020

Nr.inreg.18734/28.05.2024

Tasi, 28.05.2024

INVITATIE DE PARTICIPARE
pentru achizitia de servicii, altele decat consultanta si instruire
"Cheltuieli de masa/catering pentru participanti ROSE - EDFS”

Stimate Doamne/ Stimati Domni:

1. Beneficiarul Universitatea Tehnica "Gheorghe Asachi” din lasi a primit un grant de la Ministerul
Educatiei - Unitatea de Management al Proiectelor cu Finantare Externa, in cadrul Schemei de Granturi
pentru Universitati derulate in cadrul Proiectului privind invatamantul secundar - ROSE, si
intentioneaza sa utilizeze o parte din fonduri in anul 2024 pentru achizitia serviciilor, altele decat
consultanta, respectiv, achizitionarea unor servicii masa/catering pentru participantii la activitatile
proiectului ROSE-EDFS, in perioada 23.06.2024 -07.07.2024, pentru care a fost emisa prezenta Invitatie
de Participare.

In acest sens, sunteti invitati sa trimiteti oferta dumneavoastra de pret pentru urmitoarele servicii:

Nr. | Denumirea serviciilor Cantit.
crt.
1. ” Cheltuieli de masa/catering pentru participanti ”

Servicii masa 68 persoane (50 elevi - grup tintd, 10 studenti tutori si 8 profesori Insotitori).

» Micul dejun, pranzul si cina se vor servi In locatia de cazare (cdmin studentesc din campus
T. Vladimirescu).

» Gustarile se vor servi, in functie de activitatile desfasurate in fiecare zi, fie in Facultatea de

Inginerie Chimica si Protectia Mediului ” Cristofor Simionescu”, fie In locatia de cazare

(camin studentesc din campus T. Vladimirescu).

Durata: 14 zile, Incepand cu cina in data de 23.06.2024 si terminand cu micul dejun si

pranzul in data de 07.07.2024.

Posibilitatea de a oferi mesele in regim de bufet international/catering.

Posibilitatea de a oferi mancare gitita numai in bucdtdria proprie.

Nu se accepta prajituri/placinte/preparate procesate, achizitionate din magazine.

Livrarea mancarii in cutii termoizolante si conditii igienice.

Micul dejun in interval orar 8:00-9:00;

Gustarea 1 1n intervalul orar 11:00-12:00;

Pranzul in interval orar 13:00-14:00; 1 pachet

Gustarea 2 1n intervalul orar 16:00-17:00;

Cina in interval orar 18:00-19:00.

MIC DEJUN

1.Sandwich/Hamburger (min 500 g/portie) alcatuit din:

- sunca (150 g/portie)/salam (150 g/portie)/muschi (150 g/portie)/cabanos (150 g/portie)/

cremvusti (2 buc- 150g/portie)/carnaciori (2 buc - 150 g/portie)/omleta (150 g/portie)/ou

ochi (2 buc/portie)

- cascaval (150g /portie) /telemea (150g /portie)/ branza topitad (2 buc/portie)
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-rosii (50g/portie)/castraveti(50g/portie)/ masline (50g/portie)
-Chifla paine (150 g/portie)/ pita (150 g/portie)
In fiecare zi din sdptdmand alt meniu

2.Apa imbuteliata la 500 ml (min 500 ml) /persoana/laurt (400g/persoana).

GUSTARE 1 (min. 400 ers.):

-prdjitura (200 g/portie)/placinta (250 g/portie)/ inghetata (200g/portie) /biscuiti tip Oreo
(200 g);

-fructe (150-200 g/portie) - diferite fructe: mere, pere, struguri, banane, caise, piersici etc.
Maxim acelasi fruct Intr-o saptamina ( in fiecare zi din sdptdmdna alt fruct)

PRANZ

1.Ciorba (min.450 ml/portie):

- pui (min 150 g carne/portie)/vita (min 150 g de carne intr-o portie) /fasole/radauteand/de
burta/ perisoare/legume (min 150 g legume sau carne/portie).

In fiecare zi din sdptdmdnd alt tip de ciorbd

2.Fel principal (min. 600 g/portie) alcatuit din:

- Ceafa la cuptor (min.250 g/portie)/fripturd de pui (min.250 g/portie)/ gratar din piept de
pui, pulpa de pui dezosata fara piele, ceafa de porc (min.250 g/portie)/snitel din piept de pui,
carne de porc, (min. 250 g/portie)/copanele de pui (2 buc - min.250g/portie)/pulpa dezosata
fara piele de pui (min.250g/portie)/ tochitura de porc (400 g/portie din care min. 300 g carne
porc+kaizer+carnati)/cotlet de porc la tava in sos de rosii (400 g/portie din care min.300 g
carne)/sarmale (min. 350 g, 5-6 buc/portie la care se adauga min.50 g smantana)/ frigarui de
pui (400g/portie din care min.300 g carne)/cordon bleu (min.300 g/portie)/rulou de piept de
pui (min.300 g /portie)/mici la gratar (min.5 buc-250 g/portie si 50 g mustar)/ gulas
(400g/portie din care min. 300 g carne)/lasagna (400 g /portie).

-Garnitura: acolo unde este cazul- cartofi taranesti (250g/portie)/ cartofi pai (250g/portie)/
cartofi piure (250 g/portie)/ orez (250 g/portie)/legume sote sau la gratar (250 g/portie)/
mancaricd de mazare sau fasole verde (250 g/portie)

In fiecare zi din sdptdmand alt meniu

- Chifla paine, 100 g/portie/ pitda (100g/portie)

- Salata de varza/ legume de sezon, 100 g/portie

In fiecare zi din sdptdmdnd alt meniu

3.Apa imbuteliata la 500 ml (min. 500 ml) /pers./ suc neacidulat imbuteliat la 500 ml
(min.500 ml) /pers.

GUSTARE 2 (min. 400 g/pers.) :

-prajitura (200 g/portie)/placinta (250 g/portie)/ inghetata (200g/portie) /biscuiti tip Oreo
(200 g);

-fructe (150-200 g/portie) - diferite fructe: mere, pere, struguri, banane, caise, piersici etc.
Maxim acelasi fruct Intr-o saptamina ( in fiecare zi din sdptdmadna alt fruct)

CINA

1.Meniu (min. 500 g/portie) alcatuit din:

-Pizza (min.500g/portie)/crispy (250g/portie din care 200 g carne vitd, porc sau
pui)/hamburger (250 g/portie din care 200 g carne vitd, porc sau pui)/cheeseburgher (250
g/portie din care 200 g carne vitd, porc sau pui)/shaorma (500 g/portie din care 250 g carne
vita, porc sau pui)/paste carbonara, bolognese, penne, quattro formaggi (500g/portie din care
min.150 g carne, 150 g paste, restul sos)/pui shanghai (min.250g/portie)/gratar
(min.250g/portie).

-Garnitura:(acolo unde este cazul), cartofi la cuptor (min.200g/portie)/cartofi pai
(min.200g/portie)/cartofi piure (min.200 g/portie)/ orez (200 g/portie)

-Chifla paine (100 g/portie)/ pita (100 g/portie)

-Salatd de varza, legume de sezon, 100 g/portie

In fiecare zi din sdptdmadnd alt meniu

2. Suc neacidulat ambalat la 500 ml (min. 500 ml) /portie

Aceasta invitatie este publica si este postata si pe https://www.tuiasi.ro/achizitii-publice/ si
pe http://www.cercetare.icpm.tuiasi.ro/rose-edfs/noutati.html
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Ofertantii pot depune o singura oferta

Oferta dumneavoastra, in formatul indicat In Anexa, va fi depusa va fi depusa in conformitate cu
termenii si conditiile de prestare precizati si va fi trimisa in plic sau scanatd, prin e-mail, dupa
cum urmeaza:

a) Inplic:
Adresa: Universitatea Tehnica "Gheorghe Asachi” din lasi, Bd. Prof. Dimitrie Mangeron
nr. 67, Registratura, pentru Facultatea de Inginerie Chimica si Protectia Mediului ,,Cristofor
Simionescu".
Persoana de contact: Ing. Elisabeta Hultuana - Administrator sef Facultatea de Inginerie Chimica
si Protectia Mediului ,,Cristofor Simionescu”,Telefon: 0232-278683 int. 2282 ; 0751.285.427.
Pe plicul exterior se va mentiona:
Achizitie: Cheltuieli de masa/catering pentru participanti la proiectul ROSE-EDFS”
Facultatea de Inginerie Chimica si Protectia Mediului ,,Cristofor Simionescu".
Data: 05.06.2024, ora: 10:00

b) Prin e-mail:
Adresa: elisabeta.hultuana@tuiasi.ro
Persoana de contact: Ing. Elisabeta Hultuana - Administrator sef Facultatea de Inginerie Chimica
si Protectia Mediului ,,Cristofor Simionescu"
Telefon: 0232-278683 int. 2282 ; 0751.285.427; e-mail: elisabeta.hultuana@tuiasi.ro

Se accepta oferte transmise in original, prin E-mail sau fax. (in cazul ofertei transmise prin
email /fax, Beneficiarul poate solicita transmiterea ulterioara, intr-un timp rezonabil indicat, a
ofertei in original)

Data limitd pentru primirea ofertelor de catre Beneficiar la adresa mentionata la alineatul 3 este:
05.06.2024, ora: 10:00. Orice oferta primita dupa termenul limita mentionat va fi respinsa.

Pretul ofertat. Pretul total trebuie sa includa toate serviciile prevazute si orice alte costuri
necesare realizarii serviciilor, conform cerintelor si specificatiilor Beneficiarului. Oferta va fi
exprimata in Lei, iar TVA va fi indicat separat.

Valabilitatea ofertei: Oferta dumneavoastra trebuie sa fie valabila cel putin 30 zile de la data limita
pentru depunerea ofertelor mentionata la alin. 5 de mai sus.

Calificarea ofertantului . Ofertantii trebuie sa faca dovada ca sunt autorizati si au capacitatea
tehnica si competenta profesionald, pentru prestarea acestor servicii. In acest sens, ofertantul va
atasa la oferta documente de calificare, in copie "conform cu originalul”, care sunt eliminatorii,
dupa cum urmeaza:
Prestatorul trebuie sa fie autorizat pentru prestarea acestor servicii, in acest sens se
solicita:

v Copie a Certificatului de inregistrare si a Certificatului Constatator eliberat de Oficiul
Registrului Comertului, din care sa rezulte numele complet, sediul si domeniul de
activitate, ce trebuie sa includa si prestarea serviciilor care fac obiectul prezentei proceduri de
achizitie.

v' Copie a Autorizatiei de functionare valabild/reald, la momentul prezentirii acesteia,
emisa de autoritatea competenta (Primaria pe raza careia isi desfasoara activitatea ce face
obiectul prezentei proceduri de achizitie). Autorizatia va atesta dreptul ofertantului de a
desfasura activitatile ce fac obiectul prezentei proceduri de achizitie,( respectiv codurile CAEN
corespunzatoare acestor activitati).
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v' Copie dupa Documentul de inregistrare sanitara veterinara si pentru siguranta
alimentelor pentru unitatile de vanzare cu amanuntul, emisa de Autoritatea Nationala
Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor;

v' Copie dupa documentul din care sa rezulte certificarea conformitatii obiectivului
(unitate catering), pentru activitatea de preparare, ambalare macaruri gatite si livrarea
acestora in sistem de catering, emis de autoritatea compententa in domeniu, Directia de
Sanatate Publica, pe raza careia isi desfasoara activitatea ce face obiectul prezentei proceduri
de achizitie;

e Prestatorul trebuie sa transporte mincarea in conformitate cu prevederile legale in
domeniu (Ordinul M.S. 976/1998, H.G.924/2005, Ordinul M.S5.119/2014, cu completarile si
modificarile ulterioare), in acest sens se solicita:

v Copie dupa Autorizatia Sanitara veterinara pentru mijloacele de transport de produse de
origine animald, emisa de Autoritatea Nationald Sanitard Veterinard si pentru Siguranta
Alimentelor, pentru mijloacele de transport (cel putin pentru doua mijloace de transport - unul
pentru produse ambalate si unul pentru produse preambalate), care se vor folosi pentru
prestarea serviciilor ce fac obiectul procedurii de achizitie, valabila/reald, la momentul
prezentarii acesteia;

Mijlocul de transport poate fi :

-proprietatea ofertantului, caz In care, autorizatia are ca proprietar, ofertantul;

-Inchiriat; In acest caz se solicita, pe langa autorizatie, si prezentarea contractului de inchiriere,
pentru mijlocul de transport propus pentru indeplinirea contractului ;

-in leasing; 1n acest caz se solicita, pe 1anga autorizatie, si prezentarea contractului de leasing al
mijlocului de transport propus pentru indeplinirea contractului;

e Prestatorul trebuie sa aiba personal calificat si atestat pentru prestarea acestor servicii,
minim un bucatar, doi ajutor de bucatar, un brutar, un patiser, un conducator auto, in
acest sens se solicita:

v" Copii dupa documentele de calificare pentru personalul implicat in prepararea mancarii -
certificate de calificare, fise de post, orice alte documete care sa demonstreze calificarea
personalului acestora;

v Copie dupa documente din care s rezulte ca personalul implicat in prestarea serviciilor de
catering ( bucatari, patiser, brutar, conducator auto), au urmat si absolvit cursuri privind notiuni
fundamentale de igiena;

v Copie dupa documente care s dovedeasci ci specialistii sunt fie angajatii presatorului sau sunt
intr-o forma legala de colaborare cu prestatorul.

Evaluarea si acordarea contractului: Doar ofertele depuse de ofertantii calificati si care Indeplinesc
cerintele tehnice vor fi evaluate prin compararea preturilor. Contractul se va acorda firmei care
indeplineste toate specificatiile tehnice solicitate si care ofera cel mai mic pret total evaluat fara
TVA parte si va presta serviciile In perioadele solicitate.

Vd rugdm sd confirmati in scris primirea prezentei Invitatii de Participare si sa mentionati
dacd urmeazd sa depuneti o ofertd sau nu.

Director Grant ROSE Responsabil achizitii,
Conf. dr. ing. Claudia Cobzaru Ing. Elisabeta Hultuana
Semnatura Semnatura



